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prémices d’avril 
Acer blanc sec 
12 % d’alcool 

D’abord, on a l’impression d’un vin 
blanc sec sur la poire, la pomme 
croquante, et les agrumes. C’est en 
finale seulement qu’on reconnait  
les notes fines d’érable et qu’il crée 
la surprise. Il se boit drôlement 
bien avec la planche de saucisson 
et de chèvre frais, les tapas, le 
poisson, le poulet grillé, la fondue 
au fromage.

prémices d’avril 
Acer blanc demi-sec 
12 % d’alcool 

Aromatique et sans acidité trop 
marquée, notre blanc demi-sec 
est fruité avec une finale ronde 
aux notes d’érable délicates.  
On sort les sushis, les fruits de 
mer, on prépare de petites entrées 
pimentées ou un général tao,  
et on se fait du bien ! 

les acers blancs

Lorsque Prémices d’avril s’invite à votre table, difficile de croire qu’il est issu de l’érable et produit sans aucun raisin !  
Et pourtant ! Avec sa personnalité propre et sa grande polyvalence, notre acer blanc surprend, séduit, et fait  
beaucoup parler de lui.



mousse des bois 
Acer mousseux extra brut  
12 % d’alcool

Nos bulles sans sucre, c’est un accès 
direct à la nature profonde, brute, 
forestière de l’érable ! Un mousseux  
de caractère qui exprime des  
arômes plus floraux et minéraux et 
des saveurs toastées. Pour démarrer 
les fêtes en beauté et l’apéro avec 
classe, on sabre une bouteille et on 
en met quelques-unes de côté pour 
les occasions spéciales à venir.

mousse des bois 
Acer mousseux brut  
12 % d’alcool

Élaborées en méthode  
traditionnelle, nos bulles sont 
vives, aériennes, fruitées et expri-
ment une jolie rondeur d’érable 
en finale. Les bulles plaisir avec 
le saumon fumé, le carpaccio de 
pétoncles, à l’apéro, au brunch,  
et le secret du meilleur mimosa! 

les acers mousseux

L’impression d’une balade en forêt se terminant sur un subtil parfum d’érable… Hmmm !  
Réalisées en méthode traditionnelle, nos bulles fines et aériennes vous feront saliver.



val ambré 
Acer doux  
16 % d’alcool

Un charmeur! Avec ses 8 ans 
d’âge, ses notes un peu tourbées et 
ses flaveurs de moka, de caramel 
au beurre et de fruits jaunes, notre 
acer doux de sève de mi-saison fait 
l’unanimité! Pour prendre une pause 
et savourer le moment présent, on 
ouvre cet acéritif ! 

charles-aimé 
robert 
Acer doux 
16 % d’alcool

Notre acer doux de sève d’érable  
de fin de saison présente une robe 
cuivré foncé et des flaveurs complexes  
de chocolat, grillé fin, fruits séchés 
qui s’accordent bien avec foie gras, 
fromages à pâte ferme vieillis,  
bleus ou encore avec les desserts  
au chocolat. Racé !

les acers doux

Vieillis lentement en fûts de chêne, nos acers doux sont riches, complexes, racés.  
À l’apéritif, au dessert ou dégustés seuls, ils offrent des moments d’exception, rien de moins.



les sirops d’érable

Sucrez, cuisinez, laquez ! Nos sirops d’érable biologiques aux 4 profils aromatiques distincts multiplient les utilisations.  
Tour à tour, ils seront l’ingrédient clé de cocktails audacieux, l’effet wow des gaufres du dimanche, la touche magique  
à un plat asiatique, le secret d’un dessert décadent ou encore l’astuce d’un parfait gibier mariné.



les sucres d’érable

Sucrez, cuisinez, aromatisez! Des sucres d’érable qui ajoutent de la saveur, décorent et donnent du crunch.  
L’accord parfait sur le café latte. Et bio, en plus.



les beurres et les gelées

Petits pots de pur bonheur, incontournables du déjeuner, les beurres et les gelées d’érable se marient aussi  
à merveille avec les fromages et les terrines. Et en plus, ils sont certifiés bio !



les collaborations

Découvrez nos terrines et notre confiture, des collaborations avec des producteurs artisans et amis avec qui nous 
partageons l’amour de la terre et l’envie de réunir nos savoir-faire en d’autres produits gourmands.



chocolats et bonbons fins à l’érable Moins de 30 $

Différents assortiments de chocolats belges fourrés de nos divers produits ou de bonbons fins à l’érable. 



les p’tits bonheurs

Vous pouvez compter sur ces ensembles pour chaque occasion et être certain de faire plaisir. 

Moins de 50 $



les coffrets découverte

Pour découvrir l’univers Vallier Robert… et donner le goût de partager.

Entre 50 $ et 100 $



la série émotion

Des cadeaux d’exception pour de grands moments de délectation. Un tour d’horizon complet du savoir-faire 
de Vallier Robert qui, à travers ses produits, exprime avec finesse le caractère et la pureté de l’érable. 

Plus de 100 $


